
C  A  F  É  E  N
T A P A S – B I S T R O – B A R

Man kan ikke leve godt, elske godt, sove godt uten å spise godt.

 - B I S T R O   R E T T E R -

 -  S H A R I N G  B I S T R O  -
339,-Laks Fra Kvarøy

Grillet Laks, rødbetpuré, bakte beter, gulrot, 
selleri, hvitvinsaus og perlepotet.
Allergener: fisk, melk, sulfitt

289,-

289,-

Cafeen´s Moules Frites 
Ferske blåskjell dampet i hvitvin, fløte, tomat og 
friske grønnsaker. Fries og aioli. 
Allergener: bløtdyr, melk, fisk, egg, sennep, 
sulfitt, selleri

389,- pr. person
(Minimum 2 personer)

399,- pr. person
(Minimum 2 personer)

595,-
(Anbefalt for 2 - 4 personer)

Oksekjake Boeuf Borguiogne
Klassisk fransk Kjøttgryte med Cafeen’s tolkning. 
Oksekjaker bresert med rødvin, grønnsaker, 
oksehaler og bacon. Bakt løk, gulrot, sopp,
hjemmelaget potetmos og hvitløksbrød.
Allergener: melk, sulfitt, selleri, hvete

Bouillabaisse
Langtidskokt kremet suppe. Kokt med kraft av 
hummer, fisk, blåskjell og tomat. Torsk, laks fra 
Kvarøy, dampede blåskjell, bakt løk, gulrot
og hvitløksbrød.
Bouillabaisse har sitt opphav i Marseille i Provence.
Vi lager den med cafeen’s egen vri.
Allergener: melk, sulfitt, skalldyr, bløtdyr, 

Mont D’or
Fransk kittmodnet kumelkost med bløt konsistens.
Osten serveres lun med nystekt baguette.
Allergener: melk, hvete

Fish & Chips
Fersk torsk med crispy beer batter.
Mushey peas med mynte, fries, spicy coleslaw 
og hjemmelaget remulade.
Allergener: fisk, bygg, hvete, melk, egg, sennep, 
sulfitt

495,-Steak & Fries
Norsk entrecote av okse, grillet på 
flammegrill. Grillede pimentos, urtesmør, 
fries og hjemmelaget bernaise.
Allergener: melk, sulfitt, sennep, egg
 

369,-Schnitzel
Pankopanert schnitzel av kalv, sprø grønnkål, 
jordskokk, soppduxelle, fries og soppsmør med 
trøffel.
Allergener: egg, melk, hvete, sulfitt

1 stk: 59,-    3 stk: 159,- 
6 stk: 299,-

 

Ø S T E R S
Ferske østers servert på is med 

sitron, estragon- og koriandersaus.
Allergener: bløtdyr, sulfitt

-  U K E N S    P O P - U P  -      
Hver uke har vi det gøy på 

kjøkkenet og setter sammen en ny rett.
Se egen meny for ukens pop-up.

Alle våre retter er hjemmelaget ” ”



139,-

289,-

-  S H A R I N G -

-  S N A C K S -

- C H A C O U T E R I  -

- T I L B E H Ø R -

Vi anbefaller 2-3 retter per person.

Falafel
Hjemmelaget falafel med kikerter, hvitløk og urter.
Romescosaus, sprø grønnkål og frisk mynteyoghurt.
Allergener: melk, mandel, hvete,sulfitt, 
spor av alle nøtter og peanøtter 

Burrata & Beter                   
Fersk burrata, bakte beter, pistasj, melon, 
ruccula & spinat.
Allergener: melk, sulfitt, pistasj, 
spor av nøtter og peanøtter

149,-‘’Bao’’ Crispy Scampi
2 stk Crispy steambun med scampi, srirachamajo, 
agurk, purre, avocado, sesam og teryaki. 
Allergener: hvete, skalldyr, egg, melk, sesam, soya

179,-Ceviche 
Ceviche av laks fra Kvarøy marinert med appelsin,
lime, chili, sesam, agurk, blomkål, soyabønner, 
granateple, mangomajo og avocado. 
Allergener: fisk, sulfitt, soya, sesam, egg, sennep

149,-Laks Fra Kvarøy
Ryggstykke av Kvarøylaks bakt med miso.
Chimichurri og betetartar.
Allergener: fisk, soya, melk, sulfitt

Pork Belly & Kimchi Slider’s
2 stk slider’s med lagtidsstekt svineribbe, 
teriyakiglace, agurk, purre og spicy kimchi.
Allergener: melk, hvete, soya, sesam, selleri

149,-

Gyoza
Kyllinggyoza med soya- og sesamsaus.
Allergener: hvete, soya, sesam

129,-

Tartar
Tartar av norsk okse indrefilet, eggeplomme, rødløk, 
kapers, dijoncrem, crispy focaccia og agurk-relish.
Allergener: sulfitt, hvete, egg, sennep, fisk,  spor av 
nøtter, melk, sesam

Lokal Pølse
Lokal produsert pølse fra Valdres Matverkstad på 
Fagernes. Pølsen er produsert av svin og storfe med 
smaker fra Provence. Fransk sennep, rødvin og 
soyakokt rødløk.
Allergener: soya, hvete, sennep

298,-

189,- Hvitløk & Mozzarella Brød
Steinovnsbakt baguette gratinert med
hvitløksmør og italiensk mozzarella.
Allergener: melk, hvete, spor av sesam

 159,-

Kyllingvinger
Deep fried kyllingvinger vendt i teriyaki. 
Allergener: hvete, soya

 139,-

Pimentos De Padron
Grillet på flammegrill.
Allergener: sulfitt

   99,-

Proscu�o Crudo     
Tynne skiver av italiensk spekeskinke.
Allergener: ingen

Salsiccia Romangiolo
Italiensk spekepølse.
Allergener: ingen

 149,-

Bufar Fra Valdresost 
Håndlaget fast stølsost fra Valdres Ost.
Appelsinchutney. 

 109,-

Brie De Meaux
Fransk brie laget på upasteurisert melk.
Regnes for å være kongen av brie’er.
Appelsinchutney.

 119,-

Gruyere
Fast kumelkost fra Gruyere i Sveits.
Appelsinchutney.

 129,-

 119,-

  
Ande-Confit, Caféens ”Crispy Duck”

Andelår confitert i 12 timer med krydder.
Serveres med klassisk tilbehør.
Allergener: hvete, soya, sesam

298,-

  99,-Edamamebønner      
Dampet og vendt i gremulata og maldonsalt.
Allergener: soya, sulfitt

139,-Akkar
Deep fried akkar med sitron- og gressløkdip.
Allergener: hvete, egg, sennep, melk, bløtdyr, sulfitt

149,-Torsketunger
Crispy tempura torsketunger med sitrus og cayenne.
Sitron- og gressløkdip.
Allergener: fisk, hvete, melk, sulfitt

Spicy Cheddar & Bacon Fries                           139,-
Crispy fries, cheezy cheddar, chillimajo,
bacon og vårløk.
Allergener: melk, egg, sulfitt, hvete, sennep

Allergener ost: melk, sulfitt



-  C A F È E N’ S   B U R G E R’ S  - -  B U R G E R   S I D E S  -

-  B U R G E R   E X T R A S  -

Spicy Coleslaw
Coleslaw laget med rødkål, løk, jalapeno og 
chili. Engelsk cheddar, og spinat.
Allergener: hvete, melk, egg, sulfitt, selleri, 
spor av sesam.

Cafeen’s Cheeseburger
Engelsk cheddar, jarlsberg og pepper jack.
Spinat, bifftomat og pickles.
Allergener: hvete, melk, egg, sulfitt, selleri, 
spor av sesam

225,-

225,-

249,-

239,-

Gorgonzola & Bacon                         
Gorgonzola piccante, rødvin- og soyakokt rødløk,
sprøtt bacon, spinat og pickles.
Allergener: hvete, melk, egg, sulfitt, selleri, 
soya, spor av sesam

Halloumi & Beter                                           
Grillet halloumi fra Sygarden i Hålien.
Betetartar, pistasj, honning og spinat.
Allergener: melk, hvete, egg, sulfitt, pistasj, 
spor av sesam, nøtter og peanøtter.

Kyllingvinger                           139,-
Deep fried kyllingvinger vendt i teriyaki. 
Allergener: hvete, soya

Pimentos De Padron                          125,-
Grillet på flammegrill. 
Allergener: sulfit

Srirachamajo                             25,-
Allergener: egg, sennep, sulfitt

Fransk Sennep                            25,-
Allergener: egg, sennep, sulfitt

Aioli                             25,-
Allergener: egg, sennep, sulfitt

Engelsk Cheddar                             19,-
Pepper Jack                            
Jarlsberg
Allergener: melk

Bacon                       39,-
Allergener: ingen

Rødvin- og soyakokt rødløk       29,-
Allergener: sulfitt, hvete, soya

Våre burgere er laget av slakter Reboli på Leira, 
 stekt på flammegrill og servert i grillet brioche brød 

med vår egen dressing. 
Vi har toppet burgeren med det vi liker best, 

du velger tilbehøret

C  A  F  É  E  N
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Man kan ikke leve godt, elske godt, sove godt uten å spise godt.

Pommes Frites                                                          49,-
Pommes Frites Stor

Sweet Potato Fries                                          59,-
Sweet Potato Fries  Stor                                        89,-

Spicy Cheddar & Bacon Fries                       139,-
Crispy fries, cheezy cheddar, chillimajo,
bacon og vårløk.
Allergener: melk, egg, sulfitt, hvete, sennep

Allergener: ingen

Allergener: ingen

Løkringer 5 stk                                                          59,-
Løkringer 10 stk                                                        99,-
Allergener: hvete

69,-



Hjemmelaget Sjokoladefondant                      139,-
Servert med lakrisis fra Kulinaris, 
havrecrumble og bærsaus.
Allergener: melk, egg, hvete, 
(spor av alle nøtter og peanøtter)

Hjemmelaget Ostekake                            139,-
Kremet ostekake med sprø kjeksbunn.
Kompott av krydderkokt havtorn og multer.
Allergener: melk, hvete, sulfitt, pistasj 
(spor av alle nøtter og peanøtter)

Bakt Eple                               139,-
Bakt eple med marsipan og nøtter.
Vaniljeis fra Kulinaris, hjemmelaget
vaniljeis og kjekscrumble.
Allergener: hvete, melk, mandel, hasselnøtt, 
pistasj, egg (spor av alle nøtter og peanøtter)

 

Pe�t Four                                                              139,-
4 biter konfekt fra Sjokoladenoter i Vang.
Serveres med bærcoulis.
Allergener: melk, egg, gluten, sulfitt
(spor av alle nøtter, peanøtter og sesam)

Trolig Norges Beste Irish Coffee                       146,-
Allergener: melk

- D E S S E R T -

- K A F F E -
Svart Kaffe      33,- 

Espresso         35,-
Dobbel             43,-

Caffè Macchiato     39,-
Dobbel            45,-

Caffè Mocha      46,-
Dobbel       52,-

Caffé Cortado          39,-
Dobbel         45,-

Cappuccino     43,-
Dobbel        49,-

Caffè La�e      43,-
Dobbel         49,-

Americano      39,-
Dobbel       45,-
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 99,-Sorbet fra Kulinaris
Norsk sorbet fra Kulinaris.
Spør oss hvilken typer vi har å tilby.    
Allergener:  (spor av alle nøtter & peanøtter) 



Barnas Burger                 139,-
Serveres plain med fries.
Allergener:  melk, hvete, spor av sesam

Grillpølser      139,-
Serveres med fries.
Allergener: ingen

Pannekaker       89,-
Serveres med jordbærsyltetøy og sukker. 
Allergener: egg, hvete, melk, soya

Blåskjell      189,-
Ferske blåskjell dampet i hvitvin, 
fløte, tomat og friske grønnsaker.
Serveres med fries og aioli. 
Allergener: bløtdyr, melk, fisk, egg, sennep, 
sulfitt, selleri

Iskrem         89,-
Allergener: melk, egg, spor av nøtter og peanøtter

Sorbèt                                68,-
Allergener: spor av nøtter og peanøtter

-  B A R N E   M E N Y -

-  D E S S E R T -

C  A  F  É  E  N
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Man kan ikke leve godt, elske godt, sove godt uten å spise godt.


