
Weekendbrunch

Toast Skagen
reker, kreps, majones, dill, gremulata, surdeigsbrød
(sk, h, s, se, r, m)

Ansjos & surdeigsbrød
jalapeno, cornichons
(f, m, s, h, r)

Fish & chips
torsk, fries, erter, syltet løk, tartarsaus
(f, h, b, se, e, s, m)

Løksuppe
løk, oksehale, krutonger, bufar
(s, h, r, so, m, spor av ses og n)

Kylling gyoza salat
asian slaw, ingfær & chillidressing, korinder
(ses, so, h, s, se, e)

Moules frites
hvitvin, fløte, tomat, aioli
(bl, m, f, e, se, s, sel)

Oster - solatio - rabarbra
Valdres brie - moden cheddar - blåmuggost - Surdeigsbrød
(m,s,h,r)

Søtt & Godt

Petit four
Konfekt fra sjokoladenoter i Vang
(m,e,s,h,so,spor av n,p,ses)

Sjokolade croissant 

269,-

239,-

349,-

249,-

269,-

299,-

Caféens cheeseburger – raclette
Cremo raclette mazot ost, løk
kjøtt fra slakter Reboli på Leira
(h, m, e, s, sel, so, spor av n)

259,-

Add: fries 49,- sweet fries 59,- 
bacon 39,- løkringer 59 ,- aioli 29,-

nyr og rømme dip
(h, m, so, e, n, t)

89,-

249,-

169,-
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Serveres hele dagen

o l i v e n  
(s)

89,-

v a l e n c i a  m a n d l e r
(ma)

69,-

f o c c a c i a  &  a i o l i
(h, e, s, se, spør av ses, n, m)

69,-

c h i p s  &  d i p
(m, spør av n, m)

79,-

D u  k a n  i k k e  l e v e  g o d t ,

s o v e  g o d t ,

e l s k e  g o d t

u t e n  å  s p i s e  g o d t  

                          ~ C a f é e n



SHARING STARTERS

Østers 
sitron & koriandersaus 
(bl, s)

Løyrom 30g 
rørosrømme, chips 
(m, f)

Caviar Rossini oscietra 30 gr
blinis, rømme, løk, gressløk
(f, m, h, e)

Charcuteri: 
San Daniele skinke & salame Toscana 

Alt på menyen er laget for å deles – perfekt for dere som liker å smake på alt!

59,-

perfekt til aperitiff

Agromar:
Ansjos 239,- / Sardiner 239,- / Tuna 259,-

SHARING · FRA KJØKKENET
lagd for å deles

Grillet avokado
sesam, spirer, chilli, ponzu 
(so, ses, h, s)

Burrata & vodka-rigatoni
creamy tomato & vodka sauce, chilli, basil 
(m, s, h, e, sel)

Tunfisk tataki
rosèpepper, sesam, ponzu 
(f, ses, so, s)

Duck confit «crispy duck»
klassisk tilbehør 
(h, so, ses)

Tartar 
okse indrefilet, dijonmayo, pepperrot,
sprøtt brød 
(se, e, s, h, spor av ses, n)

Raclette sliders (2 stk) 
San Daniele spekeskinke, løk, brioche,
cornichons, jalapeno 
(h, s, m, so, sel)

Margbein – surdeigsbrød
cornichons, syltet jalapeno, bakt hvitløk,
surdeigsbrød
(m, s, h, r)

HOVEDRETTER · FOR DELING
for 2 eller fler

Kremet fisk & skaldyrsuppe 

skrei, laks, scampi, blåskjell, surdeigsbrød, smør
(m, sk, bl, f, sel, s, h)

Côte de boeuf - Sashi Dimond 
(2 - 3 personer) ca 45 min tilbedringstid
pimientos de padròn, bèarnaise, fries
(e, s, m)

HOVEDRETTER
spis alene eller del med andre

Moules frites
hvitvin, fløte, tomat, aioli
(bl, m, f, e, se, s, sel)

Skrei
pak choi, perlepotet, sitrongress- & smørsaus  
(f, m, s, so)

Hjort
indrefilet, portebello, blomkål-og pastinakkpurè,
rødbeter, perlepotet enebær- & rødvinsaus 
(m, sel, s)

Caféens cheeseburger 

FRIES
Fries & aioli 
(e, se, s)

Sweet fries & aioli

Trøffelfries
sort trøffel, trøffelmayo, bufar 
(e, se, s, m)

Surdeigsbrød

cornischons
(s)

pisket brunet smør
(h, r, m)

surdeigsbrød, syltet jalapeno, cornichons
(h, r, m, f, s)

Gyoza kylling
sesam, vårløk, chilli, teriyaki 
(ses, so, h)

Skrei ceviche 
pasjonsfrukt, kokos, jalapeno, mango, agurk,
koriander, yuzu
(f, s)

FRA 14:00

(e, se, s)

Trøffel & parmesanrisotto
Sort trøffel, 24 mnd. parmesan, crispy hvitløk 
(m, s)

Add: fries 49,- sweet fries 59,- 
bacon 39,- løkringer 59 ,- aioli 29,-

399,-

299,-

799,-

179,-

69,-

159,-

229,-

199,-

219,-

179,-

339,-

299,-

249,-

169,-

1299,-

299,-

449,-

399,-

499,-

259,-
Cremo raclette mazot ost, løk
kjøtt fra slakter Reboli på Leira
(h, m, e, s, sel, so, spor av n)

79,-

99,-

189,-

pris p.p.(min 2 personer)

Hver uke lager kjøkkenet en ny rett. 
Spør servitøren om ukens anbefaling. 

UKENS POP - UP 



SØTT
Sjokoladefondant
cherry & chocolate ice cream, cherry sauce
(m, e ,h, traces of n)

Oster - solatio - rabarbra

Is & sorbet 
spør servitøren for utvalg 
(m, e, pi, spor av n, p)

Valdres brie, moden cheddar, blåmuggost, surdeigsbrød
(m,s,h,r)

Petit four
konfekt fra sjokoladenoter i Vang
(m,e,s,h,so, spor av n, p, ses)

COKCTAILS

Negroni
Campari, Bareksten double gin, martini rosso

Dry martini

BLACK COFFEE

HOT CHOCOLATE

ESPRESSO

DOUBLE

CAFFÈ MACCHIATO

DOUBLE

CAPPUCCINO

DOUBLE

CAFFÈ LATTE

DOUBLE

CAFFÈ MOCHA

DOUBLE

AMERICANO

DOUBLE

CAFFÈ CORTADO

DOUBLE

41,00

60,00

46,00

52,00

50,00

56,00

54,00

60,00

54,00

60,00

58,00

64,00

50,00

56,00

50,00

56,00

COFFEE

Caféen

Posjert pære
Cointreau krem, ingefær, kardemomme, valnøtter
(m, v, s, spor av n, p)

F=fisk, E=Egg, M=Melk, H=Hvete,
S=Sulfitt, MA=mandler, R=Rug,
HA=havre, B=Bygg, SP=Spor av nøtter
og peanøtter, SO=Soya, N=nøtter,
HAS=Hasselnøtt, SK=skalldyr,
SE=sennep, SES=sesam, BL=bløtdyr,
SEL=selleri, P=peanøtt,
PI=pistasjnøtter, V=Valnøtter 

ALLERGENER

før & etter

Bareksten gin, nolly prat, lemon zest

Cafèns Gimlet
Elsker pink gin, lime juice, mango syrup

Winter Margarita
Coconut tequila, cointrau, lime 

Pornstar Martini
Vanilje vodka, pasjonsfrukt, sitron juice, sukker
prosecco
(e)

Espresso Martini
Vodka, khalua sukkerlake, espresso

Amaretto sour
Amaretto, sitron juice, sukkerlake
(e)

149,-

149,-

169,-

249,-

179,-

179,-

179,-

179,-

179,-

179,-

179,-

Trolig norges beste irish coffee
(m)

169,-



BARNEMENY

BARNAS BURGER
fries 
(m, h, spor av n)

GRILLPØLSER
fries 
(ingen)

PANNEKAKER
jordbærsyltetøy, sukker
(e, h, m, so)

BLÅSKJELL
hvitvin, fløte, tomat, aioli
(bl, m, f, e, se, s, sel)

149,-

139,-

109,-

199,-

Caféen
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